
Crêpe de lentilles vertes du Puy,
crudités façon WRAP
Pièce de bœuf grillée sauce au bleu
d’Auvergne, brocoli, pomme fondante
Dessert de nos pâtissiers

MERCREDI 22 AVRIL MIDI

18€

18, rue Rosenberg, VENISSIEUX
Réservation : NOUVEAU : https://www.restaurants-lyceehboucher.fr
04 72 90 03 40 ou reservation.helene-boucher@ac-lyon.fr

Gougères au fromage et mesclun
Carré de porc rôti et son jus aromatisé,
crème d'ail,  garniture de légumes 
Mille-feuille 2.0

JEUDI 23 AVRIL MIDI

18€

Asperge verte, crème aérienne de
parmesan,  jaune d'œuf "pickled"
Dans l'esprit du carré  de  porc de
Franck Putelat au Bocuse d'or France
2002, garniture de légumes
Tarte au citron meringuée flambée

JEUDI 23 AVRIL SOIR

21€

              

Menu complet
de 18€ à 32€
Supplément
fromage : 3€

Formule TOUT COMPRIS
Menu complet + un apéritif

+ un verre de vin
+ café ou thé (sans

fromage) :
de 25,50€ à 39,50€

VENDREDI 24 AVRIL MIDI

                       Détour en Afrique

Mini chou à l'Ivoirienne
Filet de dorade braisé à la poêle 

      (Afrique de l’Ouest)
Mafé de poulet (Sénégal)
Melktert (tarte au lait) (Afrique du Sud)

18€

JEUDI 5 MARS MIDI

Tartare de saumon  et concombre à
l'aneth
Côte de boeuf sauce béarnaise
pommes allumettes
Revisite d’un grand classique de la
pâtisserie française

MARDI 21 AVRIL MIDI 21€



Oeuf croustillant meurette
Duo de poisson selon l'humeur, sauce
créative,
Garniture de légumes et féculent
Tarte chocolat et crème Chantilly

JEUDI 30 AVRIL MIDI

18€

                          
 Tartare de dorade
Carpaccio de bœuf et sa roquette
Sole meunière, fondue de poireaux
Risotto aux champignons
Tarte aux fraises, chantilly basilic

JEUDI 30 AVRIL SOIR

21€

18, rue Rosenberg, VENISSIEUX
Réservation : NOUVEAU : https://www.restaurants-lyceehboucher.fr
04 72 90 03 46 ou reservation.helene-boucher@ac-lyon.fr

Pissaladière
Maquereaux en ballotine grillés à la
flamme, sauce citron aneth, poivron
grillé, tomate provençale
Dessert de nos chefs

MERCREDI 29 AVRIL MIDI

18€

Menu complet
de 18€ à 32€
Supplément
fromage : 3€

Formule TOUT COMPRIS
Menu complet + un apéritif

+ un verre de vin
+ café ou thé (sans

fromage) :
de 25,50€ à 39,50€

                                                      Région Grand Ouest   

Mini galette complète et shot de cidre
Huîtres de Cancale et carpaccio de
Saint-Jacques
Gigot du présalé jus d'herbes
Aumonière aux petits légumes
Sainte Maure de Touraine, Camembert
et Pont-l'Evèque
La ronde de l'Ouest

MARDI 28 AVRIL MIDI

21€



Crêpe de pomme de terre, parfait au
saumon fumé
Agneau en deux cuissons : épaule
confite aux agrumes et carré rôti, laitue
braisée
Le dessert final des CSDR

MARDI 5 MAI MIDI

Gougère à la chèvre façon Jean
Sulpice
Filet de poisson blanc papillote, beurre
persillé, quinoa, petits légumes
Dessert surprise

MERCREDI 6 MAI MIDI

18€

18, rue Rosenberg, VENISSIEUX
Réservation : NOUVEAU : https://www.restaurants-lyceehboucher.fr
04 72 90 03 40 ou reservation.helene-boucher@ac-lyon.fr

Cheesecake au saumon fumé
Magret de canard, sauce semi-
coagulée chaude, garniture de
légumes et féculent
Paris Brest

JEUDI 7 MAI MIDI

21€

Buffet de crudités : œufs  mimosa,
carottes au cumin, salade piémontaise,
céleri rémoulade, tomate  mozzarella,
macédoine de légumes
Entrecôte sauce béarnaise, pommes
grenailles rôties

                                                         ou
Pavé de saumon sauce à l'oseille, riz
pilaf en deux couleurs
Café gourmand

JEUDI 7 MAI SOIR

21€

 
Asperges sauce hollandaise
Chartreuse de canard et légumes
méditéranéens, crème d'ail, palet de
panisse
Coupe glacée Melba

LUNDI 4 MAI MIDI

Menu complet
de 18€ à 32€
Supplément
fromage : 3€

Formule TOUT COMPRIS
Menu complet + un apéritif

+ un verre de vin
+ café ou thé (sans

fromage) :
de 25,50€ à 39,50€

21€

18€



21€

18, rue Rosenberg, VENISSIEUX
Réservation : NOUVEAU : https://www.restaurants-lyceehboucher.fr
04 72 90 03 40 ou reservation.helene-boucher@ac-lyon.fr

Soirée sud américaine en 4 services

Entre céviche et carpaccio, voyage au
Pérou
Bobó de camarão, passage au Brésil
Côte de boeuf, sauce chimichuri, 
garnitures de légumes, escale en
Argentine
Calzones Rotos, terminus au Chili

JEUdi 21 MAI SOIR

21€

Menu complet
de 18€ à 32€
Supplément
fromage : 3€

Formule TOUT COMPRIS
Menu complet + un apéritif

+ un verre de vin
+ café ou thé (sans

fromage) :
de 25,50€ à 39,50€

                   
Assiette de saumon fumé
Magret e canard sauce aux cerises de
Cevet, gratin dauphinois
Crème brûlée, fève de Tonka

 Réalisation du projet des élèves sur le thème : 
Les cuisines hispanophones

“Kiosques" de dégustation de plats
emblématiques et cocktails

VENDREDI 22 MAI MIDI

VENDREDI 22 MAI MIDI

21€

Tomate Mozzarella 2.0
Rôti de veau facon Orloff, sauce Choron,
Tian de légumes
Coupe glacée Melba

LUNDI 11 MAI MIDI

18€

LUNDI 18 MAI MIDI

21€

JEUDI 21 MAI SOIR

21€

JEUDI 21 MAI MIDI
                   Repas projet autour des thèmes du
            Bocuse d’Or 2021 du chef Davy TISSOT

La tomate dans tous ses états
Le paleron de bœuf et l'artichaut
La tomate en dessert : texture

             et fraicheur



Bar apéro : gaspacho, planches
charcuteries et tapas
Asperges vertes et blanches, sauce
mousseline
Caille au foie gras
Petits pois comme ma maman
Café gourmand

JEUDI 4 JUIN SOIR

 Gaspacho vert
Melon à l'italienne

                              ou 
Oeuf brouillé Portugaise devant vous
Parillade de viande ou poissons grillés

sauce tartare, pomme au four crème
acidulée

Pavlova de saison

JEUDI 11 JUIN SOIR

21€

18, rue Rosenberg, VENISSIEUX
Réservation : NOUVEAU : https://www.restaurants-lyceehboucher.fr
04 72 90 03 40 ou reservation.helene-boucher@ac-lyon.fr

Menu complet
de 18€ à 32€
Supplément
fromage : 3€

Formule TOUT COMPRIS
Menu complet + un apéritif

+ un verre de vin
+ café ou thé (sans

fromage) :
de 25,50€ à 39,50€

21€

 Asperges en deux façons
Saumon mariné, flan de carotte,
vinaigrette à l’orange façon Guillaume
Gomez
Filet de boeuf Wellington
Petits pois frais à la française
Ravioles de banane au nuage épicé

JEUDI 28 MAI SOIR

21€

21€
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