JEUDI 23 AVRIL MIDI

MARDI 21 AVRIL MIDI

T N r 4 P e Carrédeporcrétietsonjusaromatisé,
e Tartaredesaumon etconcombred La table d Helene L T Bl

e Gougeresaufromageet mesclun

I'aneth
e Cotedeboeufsaucebéarnaise
pommesallumettes
e Revisited’ungrandclassiquedela
patisserie francaise

e Mille-feuille2.0

Menucomplet

detsca32e

Suppléement e Aspergeverte,cremeaériennede

]‘r omage: 3E parmesan, jaune d'ceuf"pickled”
' e Dansl'espritducarré de porcde

FranckPutelatauBocused'orFrance

Formule TOUT COMPRIS 2002, garnituredelégumes
;e e Tarteaucitronmeringuée flambée
Menu complet + un apeéritif

+ un verre de vin
VENDREDI 24 AVRIL MIDI

+ café ou thé (sans
Détour en Afrique

| fromage) :
MERCREDI 22 AVRIL MIDI de 25,50€ a 39,50€

e Mini chou a l'lvoirienne

* Filet de dorade braisé a la poéle
(Afrique de I’Ouest)

» Mafé de poulet (Sénégal)

e Melktert (tarte au lait) (Afrique du Sud)

e Crépe de lentilles vertes du Puy,
crudités facon WRAP

* Piece de beoeuf grillée sauce au bleu
d’Auvergne, brocoli, pomme fondante
e Dessert de nos patissiers 18€
& 18,rueRosenberg, VENISSIEUX
znchef Réservation:NOUVEAU : https://www.restaurants-lyceehboucher.fr
. 04729003400ureservation.helene-boucher@ac-lyon fr
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e Héléne Boucher

Vénissieux




La table d'Héléne

Région Grand Ouest

e Minigalettecompléte etshotdecidre JEUDI 30 AVRIL MIDI

e HuitresdeCancaleetcarpacciode
Saint-Jacques e Oeufcroustillant meurette

e Gigotduprésaléjusd’herbes e Duodepoissonselonl’humeur,sauce

e Aumoniere aux petitslégumes créative,

e SainteMaurede Touraine,Camembert e Garnituredelégumesetféculent
etPont-I'Evéque * Tartechocolatetcreme Chantilly

Larondedel'Ouest

&

Menucomplet
de18€ a32€
Supplément

fromage:3€
JEUDI 30 AVRIL SOIR

Formule TOUT COMPRIS

MERCREDI 29 AVRIL MIDI

Menu complet + un apéritif e Tartarededorade
e Pissaladiere + un verre de vin e Carpacciodebceufetsaroquette
» Maquereaux en ballotine grillés a la + café ou thé (sans * Solemeuniere, fondue de poireaux
i i * Risottoauxchampignons
flamme, sauce citron aneth, poivron fromage) : P19

rillé, tomate provencale - e Tarteauxfraises,chantilly basilic
2 provens de 25,50€ a 39,50€

e Dessert de nos chefs

@.

EN
& 18,rueRRosenberg, VENISSIEUX A ) )) Lycee Professionnel
=nchd  Réservation:NOUVEAU : https://www.restaurants-lyceehboucher.fr . Boucher”

Vénissieux

. 0472900346 oureservation.helene-boucher@ac-lyon.fr



LUNDI 4 MAI MIDI

JEUDI 7 MAI MIDI

e Cheesecakeausaumonfumé

* Aspergessauce hollandaise r 'q P e Magretdecanard,sauce semi-
e Chartreusedecanardetlégumes La table d Helene coaguléechaude,garniturede
méditéranéens,cremed'ail, paletde légumesetféculent

panisse e ParisBrest

e CoupeglacéeMelba

Menucomplet
MARDI 5 MAI MIDI de18€ a0 32€

Su PP lement e Buffetdecrudités:oceufs mimosaq,
fromage:3€ carottes au cumin, salade piémontaise,
célerirémoulade,tomate mozzarellq,

macédoinedelégumes
Formule TOUT COMPRIS e Entrecétesaucebéarnaise,pommes

JEUDI 7 MAI SOIR

e Crépedepommedeterre,parfaitau
saumon fumé

e Agneauendeuxcuissons:épaule
confiteauxagrumesetcarréréti,laitue

braisée . ] . ey
e Ledessertfinaldes CSDR S Menu complet + un apéritif grenaillesroties
: y ) ou
+un verre de vin e Pavédesaumonsauceal'oseille, riz
e + café ou thé (sans pilafendeuxcouleurs
MERCREDI 6 MAI MIDI v i fromage) « Cafégourmand

de 25,50€ a 39,50€

e Gougere ala chévre facon Jean
Sulpice

* Filet de poisson blanc papillote, beurre
persillé, quinoa, petits légumes

e Dessert surprise

18€

EX
REPUBLIQUE ._ Lycée Professionnel

& 18,rueRosenberg, VENISSIEUX
znchef Réservation:NOUVEAU : https://www.restaurants-lyceehboucher.fr
. 04729003400ureservation.helene-boucher@ac-lyon fr
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La table d'Héléne

e TomateMozzarella2.0

e Ro6tide veaufaconOrloff,sauce Choron,
e Tiandelégumes

e CoupeglacéeMelba

Soirée sud américaine en 4 services

e Entre céviche et carpaccio, voyage au
Pérou

e Bobdé de camarao, passage au Brésil

o Cote de boeuf, sauce chimichuri,

e garnitures de légumes, escale en
LUNDI 18 MAI MIDI _ Argentine

e Calzones Rotos, terminus au Chili
e Assiettedesaumonfumé

e Magretecanardsauceauxcerisesde
Cevet,gratindauphinois

e Cremebrilée,fevede Tonka Firn Menu complet
% £ de18€a32€
Supplément
fromage:3€ VENDREDI 22 MAI MIDI
JEUDI 21 MAI MIDI
Repas projetautourdesthémesdu - Formule TOUT COMPRIS Réalisationduprojetdesélevessurlethéeme:
Bocused’Or2021duchefDavy TISSOT | Menu complet + un apéritif Les cuisines hispanophones

+ un verre de vin

X , “Kiosques" dedégustationde plats
+ café ou thé (sans

emblématiques et cocktails

o Latomatedanstoussesétats
e Lepalerondebceufetl'artichaut

e Latomateendessert:texture 2 fromage):
etfraicheur de 25,50€ a 39,50€ ga
EXN
& 18,rueRosenberg, VENISSIEUX REPUBLIGUE ) )) Lycée Professionnel __
zchd  Réservation:NOUVEAU: https://www.restaurants-lyceehboucher.fr e S BoucheF’

Frarermicd

SNE-RHONE-ALPES Vénissieux

. 04729003 400oureservation.helene-boucher@ac-lyon.fr



JEUDI 28 MAI SOIR

Aspergesendeuxfacons

[ | r b}
Saumonmariné, flande carotte, La table d Helene

vinaigrette al’orange facon Guillaume
Gomez

FiletdeboeufWellington

Petits poisfraisalafrancaise
Raviolesde banane aunuage épicé Menu complet

de18€ a0 32€
Supplément
fromage:3€

Formule TOUT COMPRIS
Menu complet + un apeéritif
+ un verre de vin
+ café ou thé (sans
fromage) :
de 25,50€ a 39,50€

& 18,rueRosenberg, VENISSIEUX
2nchf Réservation:NOUVEAU: https://www.restaurants-lyceehboucher.fr
. 04729003400ureservation.helene-boucher@ac-lyon fr

JEUDI 4 JUIN SOIR

e Barapéro:gaspacho,planches
charcuteriesettapas

e Aspergesvertesetblanches,sauce
mousseline

e Cailleaufoiegras

e Petitspoiscomme mamaman

e Cafégourmand

JEUDI 11 JUIN SOIR

e Gaspacho vert
e Melon a litalienne
ou

e Oeuf brouillé Portugaise devant vous

e Parillade de viande ou poissons grillés
sauce tartare, pomme au four creme
acidulée

e Pavlova de saison

EX
REPUBLIQUE or Lycée Professionnel
FRANCAISE : adat))

- Boucher

Vénissieux
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	18€
	21€

	Menu complet de 18€ à 32€ Supplément fromage : 3€
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	18€
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	Menu complet de 18€ à 32€ Supplément fromage : 3€
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	21€
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	21€
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	sauce tartare, pomme au four crème acidulée
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