
LYCEE PROFESSIONNEL HELENE BOUCHER 

18, rue Rosenberg - BP 21 

69631 VENISSIEUX Cedex 

 04.72.90.03.40 

 

 

MANUELS « CONSOMMABLES » ET FOURNITURES - RENTREE 2020 

Disciplines Titre Auteurs Editeur Année  ISBN/EAN Prix € Fournitures 

Histoire Géo Les nouveaux cahiers - 

HISTOIRE-

GEOGRAPHIE-EMC - 

CAP - Livre élève 

Apollon Foucher 2020 978-2-216-15733-4 17,5 Classeur souple, 

intercalaires, feuilles 

simples et doubles, feuilles 

plastifiées 

Français les nouveaux cahiers 

français CAP 

Sendre-Haïdar Foucher 2020 978-2-216-15739-6 17,5  

Anglais Anglais CAP New Tip 

Top  - Livre de l'élève 

B. Léonori, S.  Vitel, 

S.  Ritter, F. Bascou, 

B. Sirjean 

Foucher 2020 978-2-216-15736-5 17,5 Un cahier grand format 

24/32 de 96 pages 

Cuisine culture 

professionnelle 

CAP CUISINE Pochette 

élève 

René Le Joncour, 

Thierry Déchamp 

Delagrave Lanore 2017 978-2-206-30345-1 20,9 Cahier 20x15 pour recettes 

de type répertoire 

(personnel) 

Porte-vues 180 feuilles 

 

Sciences appliquées Sciences appliquées CAP 

Cuisine et CAP 

Commercialisation et 

services en Hôtel, café, 

restaurant 

Martin 

Woelfli,Margaret 

Andriamampandry-

Rakotoarivelo,Auréli

e Gruneisen 

Nathan Technique 2017 978-2-09-164793-7 19,3  

PSE Prévention Santé 

Environnement CAP 

Mary Cruçon,Sylvie 

Crosnier 

Foucher 2020 978-2-216-15746-4 15,5  

Fournitures communes à tous les élèves : Cahier de textes ou agenda, trousse complète (y compris  gomme, taille-crayons, blanc correcteur, bâtons de colle, règle 30 

cm., surligneurs 4 couleurs…), 1 paire de ciseaux, clé(s) USB, 1 agrafeuse, crayons de couleurs (minimum 12),    prévoir également un système de reliure sans 

perçage (baguettes, transparents, papier épais,…) pour les éventuels dossiers de fin d’année. 

 
 D’autres livres ou fournitures vous seront peut-être demandés à la rentrée  

1 C 

CAP Cuisine 1
ère

 année 
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MANUELS « CONSOMMABLES » ET FOURNITURES - RENTREE 2020 

 

 

Disciplines Titre Auteurs Editeur Année ISBN/EAN Prix € Fournitures 

Anglais Anglais CAP New Tip 

Top  - Livre de l'élève 

Béatrice 

Léonori,Sylvie 

Vitel,Sabine 

Ritter,Fanny 

Bascou,Béatrice 

Sirjean 

Foucher 2020 978-2-216-15736-5 17,5 Un cahier grand format 24/32 

de 96 pages 

CSR Commercialisation et 

services CAP en Hôtel - 

café - restaurant 

Ginette 

Kirchmeyer,Frédéric 

Leichtnam 

Nathan 

Technique 

2017 978-2091647951 19,3 4 portes vues de 120 vues 

un petit carnet ou bloc note 

A5 + clé usb 

Sciences 

appliquées 

Sciences appliquées CAP 

Cuisine et CAP 

Commercialisation et 

services en Hôtel, café, 

restaurant 

Martin 

Woelfli,Margaret 

Andriamampandry-

Rakotoarivelo,Auréli

e Gruneisen 

Nathan 

Technique 

2017 978-2-09-164793-7 19,3  

PSE Prévention Santé 

Environnement CAP 

Mary Cruçon,Sylvie 

Crosnier 

Foucher 2020 978-2-216-15746-4 15,5  

Français 

Histoire-géo 

classeur souple, intercalaires, feuilles simples et doubles, feuilles plastifiées 

Fournitures communes à tous les élèves : Cahier de textes ou agenda, trousse complète (y compris  gomme, taille-crayons, blanc correcteur, bâtons de colle, 

règle 30 cm., surligneurs 4 couleurs…), 1 paire de ciseaux, clé(s) USB, 1 agrafeuse, crayons de couleurs (minimum 12),    prévoir également un système de 

reliure sans perçage (baguettes, transparents, papier épais,…) pour les éventuels dossiers de fin d’année. 

 

 D’autres livres ou fournitures vous seront peut-être demandés à la rentrée 

1 HCR 

R 

CAP Commercialisation et Services en Hôtel-Café-Restaurant 1ère année 
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MANUELS « CONSOMMABLES » ET FOURNITURES - RENTREE 2020 

 

 

Disciplines Titre Auteurs Editeur Année ISBN/EAN Prix € Fournitures 

Anglais Conserver : Tip top English 

CAP A2 

A. Billaud, M.-T. 

Kowalczyk,.. 

Foucher 2015 978-2-216-130702 17,3 Un cahier grand 

format 24/32 de 96 

pages 

Sciences 

appliquées 

Conserver : Sciences 

appliquées CAP Cuisine et 

CAP Commercialisation et 

services en Hôtel, café, 

restaurant 

Martin 

Woelfli,Margaret 

Andriamampandry-

Rakotoarivelo,Aurélie 

Gruneisen 

Nathan 

Technique 

2017 978-2-09-164793-7 19,3  

PSE Prévention Santé 

Environnement CAP 

Mary Cruçon,Sylvie 

Crosnier 

Foucher 2020 978-2-216-15746-4 15,5  

Français 

Histoire-

Géo 

Conserver le fichier Foucher 

de l’an dernier 

   978-2-216-15347-3  feuilles simples + un 

porte vues de 60 

vues 

Cuisine Porte-vues 180 feuilles 

 

Fournitures communes à tous les élèves : Cahier de textes ou agenda, trousse complète (y compris  gomme, taille-crayons, blanc correcteur, bâtons de 

colle, règle 30 cm., surligneurs 4 couleurs…), 1 paire de ciseaux, clé(s) USB, 1 agrafeuse, crayons de couleurs (minimum 12),  prévoir également un 

système de reliure sans perçage (baguettes, transparents, papier épais,…) pour les éventuels dossiers de fin d’année. 

 
 D’autres livres ou fournitures vous seront peut-être demandés à la rentrée  

CAP Cuisine 2
ème

  année 

T C 
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MANUELS « CONSOMMABLES » ET FOURNITURES - RENTREE 2020 

 

 

 

Disciplines Titre Auteurs Editeur Année ISBN/EAN Prix € Fournitures 

Anglais Conserver : Tip top 

English CAP A2 

A. Billaud, M.-

T. 

Kowalczyk,.. 

Foucher 2015 978-2-216-130702 17,3 Un cahier grand format 24/32 

de 96 pages 

CSR CAP 1ère et 2eme année 

Commercialisation et 

services en HCR 

Hegedus / 

labrousse 

Delagrave 

Lanore 

2018 978-2-206-30494-6 19,5 4 portes vues de 120 vues 

un petit carnet ou bloc note A5 

clé usb 

Sciences appliquées Sciences appliquées CAP 

Cuisine et CAP 

Commercialisation et 

services en Hôtel, café, 

restaurant 

M. Woelfli, M. 

Andriamampa

ndry-

Rakotoarivelo,

A. Gruneisen 

Nathan 

Technique 

2017 978-2-09-164793-7 19,3  

PSE Prévention Santé 

Environnement CAP 

Mary 

Cruçon,Sylvie 

Crosnier 

Foucher 2020 978-2-216-15746-4 15,5  

Français 

Histoire-géo 

Feuilles simples et doubles 

attendre la rentrée pour le choix du cahier ou du classeur souple 

 

Fournitures communes à tous les élèves : Cahier de textes ou agenda, trousse complète (y compris  gomme, taille-crayons, blanc correcteur, bâtons de colle, 

règle 30 cm., surligneurs 4 couleurs…), 1 paire de ciseaux, clé(s) USB, 1 agrafeuse, crayons de couleurs (minimum 12),    prévoir également un système de 

reliure sans perçage (baguettes, transparents, papier épais,…) pour les éventuels dossiers de fin d’année. 

 D’autres livres ou fournitures vous seront peut-être demandés à la rentrée  

CAP Commercialisation et services en Hôtel-Café-Restaurant 2ème année 

T HCR 
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MANUELS « CONSOMMABLES » ET FOURNITURES - RENTREE 2020 

 

 

Disciplines Titre Auteurs Editeur Année d’édition ISBN/EAN Prix € Fournitures 

Anglais Anglais CAP New Tip 

Top  - Livre de l'élève 

Béatrice 

Léonori,Sylvie 

Vitel,Sabine 

Ritter,Fanny 

Bascou,Béatrice 

Sirjean 

Foucher 2020 978-2-216-15736-5 17,5 Un cahier grand format 

24/32 de 96 pages 

PSE Prévention Santé 

Environnement CAP 

Mary 

Cruçon,Sylvie 

Crosnier 

Foucher 2020 978-2-216-15746-4 15,5 1 porte vues 80 vues 

Techniques 

professionnelles 

Entretien des locaux 

CAP Agent de propreté 

et d'hygiène 

Sophie de 

Riedmatten,San

drine Vernay 

Delagrave 2015 978-2-206-30169-3 18 1 pochette avec rabats et 

élastiques 

Histoire Géo  Feuilles simples et doubles 

attendre la rentrée pour le choix du cahier ou du classeur souple 

 

Fournitures communes à tous les élèves : Cahier de textes ou agenda, trousse complète (y compris  gomme, taille-crayons, blanc correcteur, bâtons de colle, 

règle 30 cm., surligneurs 4 couleurs…), 1 paire de ciseaux, clé(s) USB, 1 agrafeuse, crayons de couleurs (minimum 12),  prévoir également un système de 

reliure sans perçage (baguettes, transparents, papier épais,…) pour les éventuels dossiers de fin d’année. 

 

 D’autres livres ou fournitures vous seront peut-être demandés à la rentrée   

1 APH 

CAP Agent de Propreté et d’Hygiène 1ère année 
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MANUELS « CONSOMMABLES » ET FOURNITURES - RENTREE 2020 

 

 

Disciplines Titre Auteurs Editeur Année 

d’édition 

ISBN/EAN Prix 

€ 

Fournitures 

Anglais Conserver : Tip Top 

English CAP A2 

A. Billaud ... Foucher 2015 978-2-216-

13170-2 

17,3 Un cahier grand 

format 24/32 de 96 

pages 

PSE Prévention Santé 

Environnement CAP 

Mary Cruçon,Sylvie 

Crosnier 

Foucher 2020 978-2-216-

15746-4 

15,5  

Techniques 

professionnelles 

Entretien des locaux CAP 

Agent de propreté et 

d'hygiène 

Sophie de 

Riedmatten,Sandrine 

Vernay 

Delagrave 2015 978-2-206-

30169-3 

18  

Histoire Géo Feuilles simples et doubles 

attendre la rentrée pour le choix du cahier ou du classeur souple 

 

Fournitures communes à tous les élèves : Cahier de textes ou agenda, trousse complète (y compris  gomme, taille-crayons, blanc correcteur, bâtons de 

colle, règle 30 cm., surligneurs 4 couleurs…), 1 paire de ciseaux, clé(s) USB, 1 agrafeuse, crayons de couleurs (minimum 12),    prévoir également un 

système de reliure sans perçage (baguettes, transparents, papier épais,…) pour les éventuels dossiers de fin d’année. 

 

 D’autres livres ou fournitures vous seront peut-être demandés à la rentrée  

T APH 

CAP Agent de Propreté et d’Hygiène 2
ème

 année 
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MANUELS « CONSOMMABLES » ET FOURNITURES - RENTREE 2020 

 

 
Disciplines Titre Auteurs Editeur Année  ISBN/EAN Prix € Fournitures 

Vente Le parcours d'achat du client 

CAP EPC bloc 3 

Fabienne 

Buisson,Lucas Sanz 

Ramos 

Delagrave 2020 978-2-206-30697-1 17,5 3 Portes vues 120 pages 

Vente Le fonctionnement du point de 

vente CAP Equipier polyvalent 

du commerce Blocs 1 et 2 

Fabienne 

Buisson,Lucas Sanz 

Ramos 

Delagrave 2020 978-2-206-30696-4 17,5  

Anglais Anglais CAP New Tip Top  - 

Livre de l'élève 

Béatrice 

Léonori,Sylvie 

Vitel,Sabine 

Ritter,Fanny 

Bascou,Béatrice 

Sirjean 

Foucher 2020 978-2-216-15736-5 17,5 Un cahier grand format 24/32 de 

96 pages 

PSE Prévention Santé 

Environnement CAP 

Mary Cruçon,Sylvie 

Crosnier 

Foucher 2020 978-2-216-15746-4 15,5 1 Porte vues 120 vues 

Histoire Géo Les nouveaux cahiers - 

HISTOIRE-GEOGRAPHIE-

EMC - CAP - Livre élève 

Apollon Foucher 2020 978-2-216-15733-4 17,5 Feuilles simples + un porte vues 

de 60 vues 

 

Fournitures communes à tous les élèves : Cahier de textes ou agenda, trousse complète (y compris  gomme, taille-crayons, blanc correcteur, bâtons de colle, 

règle 30 cm., surligneurs 4 couleurs…), 1 paire de ciseaux, clé(s) USB, 1 agrafeuse, crayons de couleurs (minimum 12),    prévoir également un système de 

reliure sans perçage (baguettes, transparents, papier épais,…) pour les éventuels dossiers de fin d’année. 

 D’autres livres ou fournitures vous seront peut-être demandés à la rentrée  

1 EPC 
(ex EVSA) 

CAP Employé de Vente Spécialisé option Alimentaire 1ère année 
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69631 VENISSIEUX Cedex  
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MANUELS « CONSOMMABLES » ET FOURNITURES - RENTREE 2020 

 

 

Disciplines Titre Auteurs Editeur Année ISBN/EAN Prix 

€ 

Fournitures 

 

Vente CAP EVS option A  - Sujets 

d'examen 

Gaëlle Flament Le Génie 

Editeur 

2018 978-2-37563-120-1 13 3 porte vues 120 

pages 

Vente Conserver : Economie Droit, 

Environnement économique, 

juridique et social, CAP EVS-

ECMS-OL-VMPREA-Fleuriste 

Passeport Vendeur 

Ingrid Albot,David 

Lallement,Isabelle 

Lecerf,Claire Le 

Moigne,Pascal 

Roche 

Foucher 2018 9782216148349 15,9 

Vente Conserver : Vendre C1 C2 C3 C4 

1re et 2e années CAP (2015) - 

Pochette élève 

A. Devaujany I. 

Bailly, C. 

Bonneaud-

Lemagny, T. 

Serventon 

Delagrave 2015 978-2-206-20122-1 17 

Anglais Conserver : Tip top English CAP 

A2 

A. Billaud, M.-T. 

Kowalczyk,.. 

Foucher 2015 978-2-216-130702 17,3 Un cahier grand 

format 24/32 de 96 

pages 

PSE Prévention Santé Environnement 

CAP 

Mary Cruçon,Sylvie 

Crosnier 

Foucher 2020 978-2-216-15746-4 15,5 1 Porte vues 120 

vues 

Français  

Histoire-Géo 

Feuilles simples et doubles 

Attendre la rentrée pour le choix du cahier ou du classeur souple 

 

Fournitures communes à tous les élèves : Cahier de textes ou agenda, trousse complète (y compris  gomme, taille-crayons, blanc correcteur, bâtons de 

colle, règle 30 cm., surligneurs 4 couleurs…), 1 paire de ciseaux, clé(s) USB, 1 agrafeuse, crayons de couleurs (minimum 12),    prévoir également un 

système de reliure sans perçage (baguettes, transparents, papier épais,…) pour les éventuels dossiers de fin d’année. 

 

 D’autres livres ou fournitures vous seront peut-être demandés à la rentrée  

T EVSA 

CAP Employé de Vente Spécialisé option Alimentaire 2ème année 
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MANUELS « CONSOMMABLES » ET FOURNITURES - RENTREE 2020 

 

 

Disciplines Titre Auteurs Editeur Année  ISBN/EAN Prix € Fournitures 

Anglais Match point anglais bac pro 

nouveau programme 

seconde/première/terminale 

Michèle Lapalme, Corinne 

Aubourg, Joelle Brun-liger, 

Céline Devif, David Le 

Peillet 

Delagrave 2020 978-2-206-40208-6 25 Un cahier grand 

format 24/32 de 96 

pages 

Sciences appliquées Sciences appliquées 2de 

1ere Tle bac pro cuisine 

élève 

Collectif Delagrave 2016 978-2-206-30246-1 24  

PSE Prévention Santé 

Environnement 2de Bac Pro 

Sylvie Crosnier,Mary 

Cruçon,Magali 

Guinebretière 

Foucher 2019 978-2-216-15385-5 16,5 1 Porte vues 120 vues 

Technologie 

culinaire 

AET 

 

Technologie culinaire 

seconde bac pro 

Vincent Pasquin, Stéphane 

Bonnard, Guillaume Sochas, 

Xavier Dehove, Patrick 

Moulin, Pascal L'Hostis 

Delagrave 2016 978-2-206-30242-3 19 Cahier 20x15 pour 

recettes de type 

répertoire (personnel) 

Porte-vues 200 pages 

Français 

Histoire-géo 

Feuilles simples et doubles 

attendre la rentrée pour le choix du cahier ou du classeur souple 

CSR 

AET 

1 portes vues de 200 vues 

un petit carnet ou bloc note A5 + clé usb 

TP Cuisine 1 Porte vues 200 pages, 1 stylo 4 couleurs 

TP Restaurant 1 Porte vues 200 pages   

Fournitures communes à tous les élèves : Cahier de textes ou agenda, trousse complète (y compris  gomme, taille-crayons, blanc correcteur, bâtons de colle, règle 

30 cm., surligneurs 4 couleurs…), 1 paire de ciseaux, clé(s) USB, 1 agrafeuse, crayons de couleurs (minimum 12),    prévoir également un système de reliure 

sans perçage (baguettes, transparents, papier épais,…) pour les éventuels dossiers de fin d’année. 

 

 D’autres livres ou fournitures vous seront peut-être demandés à la rentrée  

 

2 BR 

(FMHR) 

BAC PRO 3 ans Commercialisation et Services en Restauration 1
ère

 année  

Famille des Métiers de l’Hôtellerie Restauration 
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MANUELS « CONSOMMABLES » ET FOURNITURES - RENTREE 2020 

 

 

Disciplines Titre Auteurs Editeur Année  ISBN/EAN Prix € Fournitures 

Anglais Conserver : Anglais 2de-

1re-Tle Bac Pro Match 

Point A2-B1+ 

Michèle Lapalme Delagrave 2017 978-2-206-40090-7 25 Un cahier grand format 

24/32 de 96 pages 

Sciences 

appliquées 

Sciences appliquées 2de 

1ere Tle bac pro cuisine 

élève 

Collectif Delagrave 2016 978-2-206-30246-1 24  

PSE Prévention santé 

environnement 1re-Tle Bac 

Pro Les nouveaux cahiers  - 

Livre élève 

Sylvie 

Crosnier,Mary 

Cruçon,Magali 

Guinebretière 

Foucher 2020 978-2-216-15769-3 21,1 1 Porte vues 120 vues 

Service & 

commercialisation 

CSR commercialisation et 

service en restauration 1ere 

et term 

C. Nadiras - 

Laplanche, I. 

Boussange - 

Martina 

BPI 2018 978-2857086352 19 4 portes vues de 120 vues, 

un petit carnet ou bloc note 

A5 + clé usb 

Français 

Histoire-géo 

Feuilles simples et doubles 

attendre la rentrée pour le choix du cahier ou du classeur souple 

 

Fournitures communes à tous les élèves : Cahier de textes ou agenda, trousse complète (y compris  gomme, taille-crayons, blanc correcteur, bâtons de colle, 

règle 30 cm., surligneurs 4 couleurs…), 1 paire de ciseaux, clé(s) USB, 1 agrafeuse, crayons de couleurs (minimum 12),    prévoir également un système de 

reliure sans perçage (baguettes, transparents, papier épais,…) pour les éventuels dossiers de fin d’année. 

 
 D’autres livres ou fournitures vous seront peut-être demandés à la rentrée 

1 BR 

Service 

BAC PRO 3 ans Commercialisation et Services en Restauration 2ème année - SERVICE 
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MANUELS « CONSOMMABLES » ET FOURNITURES - RENTREE 2020 

 

 

 

Disciplines Titre Auteurs Editeur Année  ISBN/EAN Prix 

€ 

Fournitures 

Anglais Conserver : Anglais 2de-

1re-Tle Bac Pro Match 

Point A2-B1+ 

Michèle Lapalme Delagrave 2017 978-2-206-40090-7 25 Un cahier grand format 

24/32 de 96 pages 

Technologie 

culinaire 

Technologie culinaire 

première bac pro 

Vincent Pasquin, 

Stéphane Bonnard, 

Guillaume Sochas, 

Xavier Dehove, Patrick 

Moulin, Pascal L'Hostis 

Delagrave 2017 978-2-206-30371-0 19 Porte-vues 180 pages 

Sciences 

appliquées 

Sciences appliquées 2de 

1ere Tle bac pro cuisine 

élève 

Collectif Delagrave 2016 978-2-206-30246-1 24  

PSE Prévention santé 

environnement 1re-Tle Bac 

Pro Les nouveaux cahiers  - 

Livre élève 

Sylvie Crosnier,Mary 

Cruçon,Magali 

Guinebretière 

Foucher 2020 978-2-216-15769-3 21,1 1 Porte vues 120 vues 

Français 

Histoire-géo 

Feuilles simples et doubles 

attendre la rentrée pour le choix du cahier ou du classeur souple 

Fournitures communes à tous les élèves : Cahier de textes ou agenda, trousse complète (y compris  gomme, taille-crayons, blanc correcteur, bâtons de colle, 

règle 30 cm., surligneurs 4 couleurs…), 1 paire de ciseaux, clé(s) USB, 1 agrafeuse, crayons de couleurs (minimum 12),    prévoir également un système de 

reliure sans perçage (baguettes, transparents, papier épais,…) pour les éventuels dossiers de fin d’année. 

 
 D’autres livres ou fournitures vous seront peut-être demandés à la rentrée  

1 BR 

Cuisine 
 

BAC PRO 3 ans Restauration 2ème année - CUISINE 
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MANUELS « CONSOMMABLES » ET FOURNITURES - RENTREE 2020 

 

 

Disciplines Titre Auteurs Editeur 
Année  

ISBN/EAN 
Prix 

€ 
Fournitures 

Service & 

commercialisation 

Connaissances et techniques du 

bar et des cocktails  - MC et BP 

Barman tous niveaux du CAP au 

BTS 

André Jutan,Joël 

Guérinet 

BPI 

(Editions) 

2014 978-2-85-708501-0 27 4 portes vues de 120 vues 

un petit carnet ou bloc note 

A5 

clé usb 

Anglais Conserver : Anglais 2de-1re-

Tle Bac Pro Match Point A2-

B1+ 

Michèle Lapalme Delagrave 2017 978-2-206-40090-7 25 Un cahier grand format 24/32 

96 pages ou un classeur 

souple grand format 

Sciences 

appliquées 

Sciences appliquées 2de 1ere Tle 

bac pro cuisine élève 

Collectif Delagrave 2016 978-2-206-30246-1 24  

PSE Réussir l'épreuve de PSE BAC 

Pro 

Delagrave Delagrave 2017 978-2-206-30347-5 12 1 Porte vues 120 vues 

Français 

Histoire-géo 

Classeur souple, intercalaires, feuilles simples et doubles, feuilles plastifiées 

 

Fournitures communes à tous les élèves : Cahier de textes ou agenda, trousse complète (y compris  gomme, taille-crayons, blanc correcteur, bâtons de colle, règle 

30 cm., surligneurs 4 couleurs…), 1 paire de ciseaux, clé(s) USB, 1 agrafeuse, crayons de couleurs (minimum 12),    prévoir également un système de reliure 

sans perçage (baguettes, transparents, papier épais,…) pour les éventuels dossiers de fin d’année. 

 

 D’autres livres ou fournitures vous seront peut-être demandés à la rentrée  

T BR 

Service 

BAC PRO 3 ans Commercialisation et Services en Restauration 3
ème

 année - SERVICE 



LYCEE PROFESSIONNEL HELENE BOUCHER 

18, rue Rosenberg – BP 21 

69631 VENISSIEUX Cedex 

 04.72.90.03.40 

 

 

MANUELS « CONSOMMABLES » ET FOURNITURES - RENTREE 2020 

. 

 

Disciplines Titre Auteurs Editeur Année  ISBN/EAN Prix € Fournitures 

Technologie 

culinaire 

Technologie culinaire 

terminale bac pro 

Vincent Pasquin, Stéphane 

Bonnard, Guillaume Sochas, 

Xavier Dehove, Patrick 

Moulin, Pascal L'Hostis 

Delagrave 

Lanore 

2018 978-2-206-30488-5 19 Porte-vues 180 pages 

Anglais Conserver : Anglais 2de-

1re-Tle Bac Pro Match 

Point A2-B1+ 

Michèle Lapalme Delagrave 2017 978-2-206-40090-7 25 Un cahier grand format 

24/32 96 pages ou un 

classeur souple grand 

format 

Sciences 

appliquées 

Sciences appliquées 2de 

1ere Tle bac pro cuisine 

élève 

Collectif Delagrave 2016 978-2-206-30246-1 24 

 

PSE Réussir l'épreuve de PSE 

BAC Pro 

Delagrave Delagrave 2017 978-2-206-30347-5 12 1 Porte vues 120 vues 

Français 

Histoire-géo 

classeur souple, intercalaires, feuilles simples et doubles, feuilles plastifiées 

 

Fournitures communes à tous les élèves : Cahier de textes ou agenda, trousse complète (y compris  gomme, taille-crayons, blanc correcteur, bâtons de colle, règle 

30 cm., surligneurs 4 couleurs…), 1 paire de ciseaux, clé(s) USB, 1 agrafeuse, crayons de couleurs (minimum 12),    prévoir également un système de reliure 

sans perçage (baguettes, transparents, papier épais,…) pour les éventuels dossiers de fin d’année. 

 
 D’autres livres ou fournitures vous seront peut-être demandés à la rentrée 

BAC PRO 3 ans Cuisine 3
ème

 année - CUISINE 

T BR 

Cuisine 



LYCEE PROFESSIONNEL HELENE BOUCHER 

18, rue Rosenberg – BP 21 

69631 VENISSIEUX Cedex 

 04.72.90.03.40 

 

Bac Pro 3 ans Hygiène Propreté Stérilisation 1
ère

 année 

 

MANUELS « CONSOMMABLES » ET FOURNITURES - RENTREE 2020 

 

 

 Disciplines Titre Auteurs Editeur Année 

édition 

ISBN/EAN Prix € Fournitures 

Anglais Match point anglais bac pro 

nouveau programme 

seconde/première/terminale 

Michèle Lapalme, 

Corinne Aubourg, 

Joelle Brun-liger, 

Céline Devif, David 

Le Peillet 

Delagrave 2020 978-2-206-40208-6 25 Un cahier grand 

format 24/32 de 96 

pages 

Biologie-microbiologie Biologie et microbiologie 

appliquées, Bac Pro ASSP en 

structure et à domicile, 2nde, 1re, 

Tle 

Blandine Savignac Nathan 2018 9782091650142 21,9  

PSE Prévention Santé Environnement 

2de Bac Pro 

Sylvie Crosnier, 

Mary Cruçon, M. 

Guinebretière 

Foucher 2019 978-2-216-15385-5 16,5  

TP Stérilisation Un porte-vues, 200 vues 

TP Hygiène Un porte-vues, 200 vues 

Co-intervention 

techniques pro / Français 

Un cahier 24x32cm, 90 pages 

Français 

Histoire-géo 

classeur souple, intercalaires, feuilles simples et doubles, feuilles plastifiées 

Fournitures communes à tous les élèves : Cahier de textes ou agenda, trousse complète (y compris  gomme, taille-crayons, blanc correcteur, bâtons de colle, règle 

30 cm., surligneurs 4 couleurs…), 1 paire de ciseaux, clé(s) USB, 1 agrafeuse, crayons de couleurs (minimum 12),    prévoir également un système de reliure 

sans perçage (baguettes, transparents, papier épais,…) pour les éventuels dossiers de fin d’année. 

 

 D’autres livres ou fournitures vous seront peut-être demandés à la rentrée 

2 BHPS 



LYCEE PROFESSIONNEL HELENE BOUCHER 

18, rue Rosenberg – BP 21 

69631 VENISSIEUX Cedex 

 04.72.90.03.40 

 

 

MANUELS « CONSOMMABLES » ET FOURNITURES - RENTREE 2020 

Bac Pro 3 ans Hygiène Propreté Stérilisation 2
ème

 année 

 

 

 Disciplines Titre Auteurs Editeur Année 

d’édition 

ISBN/EAN Prix € Fournitures 

Biologie-

microbiologie 

Conserver : Biologie et 

microbiologie appliquées, Bac 

Pro ASSP en structure et à 

domicile, 2nde, 1re, Tle 

Blandine 

Savignac 

Nathan 2018 9782091650142 21,9  

Anglais Conserver : Anglais 2de-1re-

Tle Bac Pro Match Point A2-

B1+ 

Michèle Lapalme Delagrave 2017 978-2-206-40090-7 25 Un cahier grand 

format 24/32 de 

96 pages 

PSE Prévention santé 

environnement 1re-Tle Bac 

Pro Les nouveaux cahiers  - 

Livre élève 

Sylvie 

Crosnier,Mary 

Cruçon,Magali 

Guinebretière 

Foucher 2020 978-2-216-15769-3 21,1  

Economie 

Gestion 

Economie-gestion 1re Tle Bac 

pro ASSP et AEPA 

Lucas Sanz 

Ramos 

Delagrave 2020 978-2-206-30686-5 20  

Français 

Histoire-géo 

Feuilles simples et doubles 

attendre la rentrée pour le choix du cahier ou du classeur souple 

 

Fournitures communes à tous les élèves : Cahier de textes ou agenda, trousse complète (y compris  gomme, taille-crayons, blanc correcteur, bâtons de 

colle, règle 30 cm., surligneurs 4 couleurs…), 1 paire de ciseaux, clé(s) USB, 1 agrafeuse, crayons de couleurs (minimum 12),    prévoir également un 

système de reliure sans perçage (baguettes, transparents, papier épais,…) pour les éventuels dossiers de fin d’année. 

 

 D’autres livres ou fournitures vous seront peut-être demandés à la rentrée 

1 BHPS 



 LYCEE PROFESSIONNEL HELENE BOUCHER 

18, rue Rosenberg - BP 21 

69631 VENISSIEUX Cedex 

 04.72.90.03.40 

 

 

MANUELS « CONSOMMABLES » ET FOURNITURES - RENTREE 2020 

 

Bac Pro 3 ans Hygiène Propreté Stérilisation 3ème année 

 

 

Disciplines Titre Auteurs Editeur Année 

édition 

ISBN/EAN Prix  € Fournitures 

PSE Réussir l'épreuve de PSE 

BAC Pro 

Delagrave Delagrave 2017 978-2-206-30347-5 12  

Biologie-

microbiologie 

Conserver : Biologie et 

microbiologie appliquées, 

Bac Pro ASSP en structure 

et à domicile, 2nde, 1re, 

Tle 

Blandine 

Savignac 

Nathan 2018 9782091650142 21,9 Un porte-vues, 200 vues 

Anglais Conserver : Anglais 2de-

1re-Tle Bac Pro Match 

Point A2-B1+ 

Michèle Lapalme Delagrave 2017 978-2-206-40090-7 25 Un cahier grand format 

24/32 96 pages ou un 

classeur souple grand format 

Economie 

Gestion 

Economie-gestion 1re Tle 

Bac pro ASSP et AEPA 

Lucas Sanz 

Ramos 

Delagrave 2020 978-2-206-30686-5 20  

Français 

Histoire-géo 

Feuilles simples et doubles 

attendre la rentrée pour le choix du cahier ou du classeur souple 

 

Fournitures communes à tous les élèves : Cahier de textes ou agenda, trousse complète (y compris  gomme, taille-crayons, blanc correcteur, bâtons de colle, 

règle 30 cm., surligneurs 4 couleurs…), 1 paire de ciseaux, clé(s) USB, 1 agrafeuse, crayons de couleurs (minimum 12),    prévoir également un système de 

reliure sans perçage (baguettes, transparents, papier épais,…) pour les éventuels dossiers de fin d’année. 

 

 D’autres livres ou fournitures vous seront peut-être demandés à la rentrée   

T BHPS 



LYCEE PROFESSIONNEL HELENE BOUCHER 

18, rue Rosenberg - BP 21 

69631 VENISSIEUX Cedex 

 04.72.90.03.40 

MANUELS « CONSOMMABLES » ET FOURNITURES - RENTREE 2020 

CAP Commercialisation et services en hôtel-café-restaurant (HCR) en 1 an 

 
Disciplines Titre Auteurs Editeur Année  ISBN/EAN Prix  

€ 

Fournitures 

Anglais Anglais CAP New Tip 

Top  - Livre de l'élève 

Béatrice 

Léonori,Sylvie 

Vitel,Sabine 

Ritter,Fanny 

Bascou,Béatrice 

Sirjean 

Foucher 2020 978-2-216-15736-5 17,5 Un cahier grand format 

24/32 de 96 pages 

PSE Prévention Santé 

Environnement CAP 

Mary Cruçon,Sylvie 

Crosnier 

Foucher 2020 978-2-216-15746-4 15,5  

Sciences 

appliquées 

Sciences appliquées CAP 

Cuisine et CAP 

Commercialisation et 

services en Hôtel, café, 

restaurant 

Martin 

Woelfli,Margaret 

Andriamampandry-

Rakotoarivelo,Auréli

e Gruneisen 

Nathan 

Technique 

2017 978-2-09-164793-7 19,3  

CSR Commercialisation et 

services CAP CSHCR  - 

Pochette élève 

Maryse Hegedus Delagrave 2018 978-2-206-30494-6 19,5 4 portes vues de 120 vues 

un petit carnet ou bloc note 

A5 + clé usb 

 

Fournitures communes à tous les élèves : Cahier de textes ou agenda, trousse complète (y compris  gomme, taille-crayons, blanc correcteur, bâtons de 

colle, règle 30 cm., surligneurs 4 couleurs…), 1 paire de ciseaux, clé(s) USB, 1 agrafeuse, crayons de couleurs (minimum 12),    prévoir également un 

système de reliure sans perçage (baguettes, transparents, papier épais,…) pour les éventuels dossiers de fin d’année si vous êtes concernés. 

 

 D’autres livres ou fournitures vous seront peut-être demandés à la rentrée  

CS 1  



LYCEE PROFESSIONNEL HELENE BOUCHER 

18, rue Rosenberg - BP 21 

69631 VENISSIEUX Cedex 

 04.72.90.03.40 

 

 

 

MANUELS « CONSOMMABLES » ET FOURNITURES - RENTREE 2020 

 

3
ème

 Prépa Pro 
 

Discipline Titre Auteurs Editeur Année 

d’éditi

on 

ISBN/EAN Prix  € Fournitures communes à toutes les 

matières 

Histoire géo 

EMC 

Cahier du citoyen 3pm Cador Hachette 

Education 

2019 9782017066637 5,9 Un trieur plastique 12 positions  

Un porte-vues (40 ou 60 vues) 

Un classeur à levier (dos 80mm) 

12 intercalaires 

Feuillets mobiles (grands ou petits 

carreaux au choix) 

pochettes plastiques transparentes 

Anglais NEW TIP TOP English 

3 Prépa PRO 

F.Bascou/ 

B.Léonori/ S.Ritter/ 

S.vitel 

Foucher 2017 978-2-216-14527-0 16,65 

 

Fournitures communes à tous les élèves : Cahier de textes ou agenda, trousse complète (y compris  gomme, taille-crayons, blanc correcteur, bâtons de colle, 

règle 30 cm., surligneurs 4 couleurs…), 1 paire de ciseaux, clé(s) USB, 1 agrafeuse, crayons de couleurs (minimum 12),    prévoir également un système de 

reliure sans perçage (baguettes, transparents, papier épais,…) pour les éventuels dossiers de fin d’année. 

 

 D’autres livres ou fournitures vous seront peut-être demandés à la rentrée  

3e PREPA 

METIERS 



  LYCEE PROFESSIONNEL HELENE BOUCHER 

18, rue Rosenberg - BP 21 

69631 VENISSIEUX Cedex 

 04.72.90.03.40 

 

 

MANUELS « CONSOMMABLES » ET FOURNITURES - RENTREE 2020 

 
Mention Complémentaire Cuisinier en desserts de restaurant 

 

 

Fournitures 
 

Discipline  

Ateliers pratiques et culture pro Cahier 20x15 de type répertoire (pour recettes) 

Porte-vues 180 feuilles 

 

Fournitures communes à tous les élèves : Cahier de textes ou agenda, trousse complète (y compris  gomme, taille-crayons, blanc 

correcteur, bâtons de colle, règle 30 cm., surligneurs 4 couleurs…), 1 paire de ciseaux, clé(s) USB, 1 agrafeuse, crayons de couleurs (minimum 

12),   prévoir également un système de reliure sans perçage (baguettes, transparents, papier épais,…) pour les éventuels dossiers de fin 

d’année si vous êtes concernés. 

 

 

   D’autres livres ou fournitures vous seront peut-être demandés à la rentrée 
  

MCCDR 



LYCEE PROFESSIONNEL HELENE BOUCHER 

18, rue Rosenberg - BP 21 

69631 VENISSIEUX Cedex 

 04.72.90.03.40 

 

 

 

MANUELS « CONSOMMABLES » ET FOURNITURES - RENTREE 2020 

 

CAP Propreté de l’environnement urbain Collecte et Recyclage en apprentissage 

CAP Agent Propreté Hygiène en apprentissage 

 

 

 

 Titre Auteurs Editeur Année ISBN/EAN Prix  

€ 
Fournitures 

Anglais Anglais CAP New Tip 

Top  - Livre de l'élève 

Béatrice 

Léonori,Sylvie 

Vitel,Sabine 

Ritter,Fanny 

Bascou,Béatrice 

Sirjean 

Foucher 2020 978-2-216-15736-5 17,5 Un cahier grand format 

24/32 de 96 pages 

Fournitures communes à tous les élèves : Cahier de textes ou agenda, trousse complète (y compris  gomme, taille-crayons, blanc 

correcteur, bâtons de colle, règle 30 cm., surligneurs 4 couleurs…), 1 paire de ciseaux, clé(s) USB, 1 agrafeuse, crayons de couleurs 

(minimum 12),    prévoir également un système de reliure sans perçage (baguettes, transparents, papier épais,…) pour les éventuels 

dossiers de fin d’année si vous êtes concernés. 

 

 D’autres livres ou fournitures vous seront peut-être demandés à la rentrée 
  

PCR / APH 
Apprentissage 



 

 LYCEE PROFESSIONNEL HELENE BOUCHER 

18, rue Rosenberg - BP 21 

69631 VENISSIEUX Cedex 

 04.72.90.03.40 

 

 

 

 

MANUELS « CONSOMMABLES » ET FOURNITURES - RENTREE 2020 

 

CAP Cuisine et Restaurant en apprentissage 1
ère

 année 

 

 Titre Auteurs Editeur Année ISBN/EAN Prix  € Fournitures 
 

Anglais 

Anglais CAP New 

Tip Top  - Livre de 

l'élève 

Béatrice Léonori,Sylvie 

Vitel,Sabine Ritter,Fanny 

Bascou,Béatrice Sirjean 

Foucher 2020 978-2-216-15736-5 17,5 Un cahier grand 

format 24/32 de 96 

pages 

 

Fournitures communes à tous les élèves : Cahier de textes ou agenda, trousse complète (y compris  gomme, taille-crayons, blanc 

correcteur, bâtons de colle, règle 30 cm., surligneurs 4 couleurs…), 1 paire de ciseaux, clé(s) USB, 1 agrafeuse, crayons de couleurs 

(minimum 12),    prévoir également un système de reliure sans perçage (baguettes, transparents, papier épais,…) pour les éventuels 

dossiers de fin d’année si vous êtes concernés. 

 

 

D’autres livres ou fournitures vous seront peut-être demandés à la rentrée 

1AC / 1AR 
Apprentissage 



LYCEE PROFESSIONNEL HELENE BOUCHER 

18, rue Rosenberg - BP 21 

69631 VENISSIEUX Cedex 

 04.72.90.03.40 

 

 

 

 

MANUELS « CONSOMMABLES » ET FOURNITURES - RENTREE 2020 

 

CAP Cuisine et Restaurant en apprentissage 1
ère

 année 

 

 

 Titre Auteurs Editeur Année ISBN/EAN Prix  € Fournitures 
Anglais Conserver : Tip 

top English CAP 

A2 

A. Billaud, M.-

T. Kowalczyk,.. 

Foucher 2015 978-2-216-130702 17,3 Un cahier grand format 24/32 de 96 

pages 

 

Fournitures communes à tous les élèves : Cahier de textes ou agenda, trousse complète (y compris  gomme, taille-crayons, blanc correcteur, bâtons 

de colle, règle 30 cm., surligneurs 4 couleurs…), 1 paire de ciseaux, clé(s) USB, 1 agrafeuse, crayons de couleurs (minimum 12),    prévoir 

également un système de reliure sans perçage (baguettes, transparents, papier épais,…) pour les éventuels dossiers de fin d’année si vous êtes 

concernés. 

 

D’autres livres ou fournitures vous seront peut-être demandés à la rentrée 

 

TAC / TAR 
Apprentissage 


